MENU : Semaine n° 38 du 16 au 20 Septembre 2024

Déjeuner

Diner

Charcuterie / Salade composée

Crudités

. Escalope a la creme / Poisson .
06\ Riz / Duo choux fleur & brocolis paghettls ala carbonara
\/\} Laitage Laitage
Liégeois Glace
Taboulé / Concombre a la bulgare Betteraves
6\ Boulettes de beeuf / Poisson Steak de veau
,é Purée / Haricots verts Blé
@ Laitage Laitage
Tarte fine ' A8 S8t Brownies
Coleslaw = 2 Terrine
Q)& Burger Coquille de la mer
S Frites Riz
@Q)& Laitage Laitage
» . Cookie Fruits
Wrap au thon / Chou fleur vinaigrette Surimi
. Cote de porc / Poisson Tortellini ricotta épinards
S : At~ .
O Lentilles / Poélée de légumes Salade
W Laitage 3 Laitage
Paris-Brest Vi Creme pralinée
Feuilleté au fromage 4
6\ Lasagnes document non contractuel
&Q' . Salade verte susceptible de changer
QQ’(\ ‘g0 e Laitage suivant livraisons
v _j%' &° ® Fruits




